Safefood-Online

Risiken erkennen und Chancen erhdohen

Sehr geehrte Safefood-Online
Nutzerinnen und Nutzer,

Im April 2026 verzeichnete das EU-
Schnellwarnsystem 528 neue Meldun-
gen. Die Auswertungen erhalten Sie
unter Punkt 1 in diesem Newsletter.

im vergangenen Monat gab es auf le-
bensmittel.de 29 6ffentlichen Warn-
meldungen zu Lebensmitteln sowie
Gegenstanden und Materialien mit Le-
bensmittelkontakt (Punkt 2).

Unter ,Aktuelles zu Riickstanden und
Kontaminanten” (Punkt 3) berichten
wir Uiber Verordnungen bzw. Verord-
nungsentwiirfe zur Anderung von
Hochstgehalten von Pflanzenschutz-
mitteln. AuBerdem informieren wir
Uber neue Grenzwerte zu Glycidol und
3-MCPD in Sauglingsnahrung und be-
stimmten Lebensmitteln zur Herstel-
lung von Sauglingsnahrung

News rund um die Themen Lebens-
mittelsicherheit und Food Fraud fin-
den Sie wieder unter Punkt 4.

Thema des Monats (Punkt 5) ist die
neue Option im Modul ,Suche” von
Safefood-Online zur Speicherung von
Suchanfragen.

JAnti-Mogelpackungs-Gesetz" in Os-
terreich

In Osterreich trat am 01. April 2026
das sogenannte ,Anti-Mogelpa-
ckungs-Gesetz" in Kraft. Es soll fiir
die Verbraucher eine erhdhte Trans-
parenz bei der ,Shrinkflation®, also der
Reduktion der Fiillmenge bei gleich-
bleibendem Preis und unveranderter
Verpackung bieten. Betroffen sind Un-
ternehmer des Lebensmittel- und des
Drogerieeinzelhandels, die Waren
zum Verkauf an Verbraucherinnen
und Verbraucher anbieten. Betriebs-
statten mit einer Verkaufsflache von
maximal 400 m?sind von den Ver-
pflichtungen dieses &sterreichischen
Bundesgesetzes ausgenommen, so-
fern die Betriebsstatten nicht Teil ei-
nes Unternehmens mit mehr als finf

LETTER

Filialen sind. Die Kennzeichnung
muss deutlich sichtbar erfolgen und
flir mindestens 60 Tage angebracht
sein.

Neben noch offenen Fragen zur prak-
tischen Umsetzung gibt es auch Kri-
tik, dass auf EU-Ebene der Bereich der
irrefihrenden Geschéftspraktiken
durch die Richtlinie liber unlautere
Geschaftspraktiken harmonisiert ist.
Inwieweit die Regelungen des Anti-
Mogelpackungs-Gesetzes mit dem
EU-Recht vereinbar sind, bleibt abzu-
warten.

Wir hoffen, dass auch diese Ausgabe
des Safefood-Online Newsletters lhr
Interesse findet und freuen uns natir-
lich wie immer Gber ihr Feedback.

Ihr Safefood-Online Team


https://www.wko.at/oe/handel/lebensmittelhandel/anti-mogelpackungs-gesetz
https://www.wko.at/oe/handel/lebensmittelhandel/anti-mogelpackungs-gesetz
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/DE/TXT/PDF/?uri=CELEX:32005L0029
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/DE/TXT/PDF/?uri=CELEX:32005L0029

RASFF Meldungen in Safefood-Online: April 2026

Die Anzahl neuer RASFF-Meldungen war im April auf einem leicht
héheren Niveau als im Vormonat:
des Vormonats:

= April 2026: 528
= Marz 2026: 487
= Februar 2026: 362

Die RASFF-Meldungen teilen sich wie folgt auf:

=  Warnmeldungen: 137
= Grenzzuriickweisungen: 153
= Informationsmeldungen: 238

Die Produktgruppe Obst, Gemiise und Hiilsenfriichte liegt mit 132 Meldungen bei der Auswertung nach Produktkatego-
rien an erster Stelle. Es folgen die Produktkategorien Niisse, Samen und daraus hergestellte Erzeugnisse sowie Gefliigel-
fleisch und Geflugelfleischprodukte auf den Platzen zwei und drei mit 65 bzw. 40 Meldungen:

RASFF-Meldungen April 2026: Top 10 Produktkategorien

Fisch und Fischereiprodukte (auBer Weich- und
Krustentiere)

Krauter und Gewiirze

Fertiggerichte, Knabberartikel und Snacks
Einzelfuttermittel

Fleisch und Fleischprodukte (auRer Gefliigel)

Getreide und Backwaren

Diatetische Lebensmittel, Nahrungserganzungsmittel und
angereicherte Lebensmittel

Gefliigelfleisch und Gefliigelfleischprodukte
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Nach Produkten liegen getrocknete Feigen im April mit 34 Meldungen an erster Stelle. In allen Fallen waren Aflatoxine
und Ochratoxin A der Grund fiir die Meldungen. Alle Produkte kamen aus der Tiirkei. Es folgen Erdniisse und Nahrungser-
ganzungsmittel mit 21 bzw. 20 Meldungen auf den Platzen 2 und 3:
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RASFF Meldungen in Safefood-Online: April 2026

RASFF-Meldungen April 2026: Top 10 Produkte
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Bei der Auswertung nach Gefahrenkategorien liegen Pestizide mit 180 Fallen von Hochstmengeniiberschreitungen bzw.
Funden nicht zugelassener Pestizide an erster Stelle. Bei 2 Meldungen zu Weinblattern gab es 16 Hochstmengeniber-
schreitungen bzw. Funde nicht zugelassener Pestizide. Es folgen pathogene Keime mit 118 Fallen auf Rang 2 und
Mykotoxine mit 90 Fallen auf Rang 3:

RASFF-Meldungen April 2026: Top Gefahrenkategorien
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RASFF Meldungen in Safefood-Online: April 2026

Nach Gefahrdungen liegen Salmonellen mit 76 Fallen auf Platz 1, gefolgt von Aflatoxinen und Ochratoxin A mit 56 bzw.
32 Féllen auf den Rangen 2und 3:

RASFF-Meldungen April 2026: Top 10 Gefahrdungen
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AbschlieRend die Auswertung der Meldungen nach dem Ursprungsland der Produkte:
RASFF-Meldungen April 2026: Top 10 Ursprungslander
Frankreich
Deutschland
Italien
Niederlande
Argentinien
Indien
Spanien
China
Polen
Tilrkei
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Meldungen

Bei 72 Meldungen kamen die Produkte aus der Tiirkei. Es folgen Polen und China mit 39 bzw. 28 Meldungen.
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Mit 29 Meldungen hat im April 2026 hat die Anzahl an Warnungen zu Lebensmitteln bzw. Gegenstdnden mit Lebensmit-

telkontakt auf
dungen im Uberblick:

Produkt
Baguettesalami
Salami

Sojaghurt

Cheesy Italian Pops

Salami Mini Brez'n

Saitling nach Rindersalami Art
Brotaufstrich

Alkoholfreies Hefeweizen
Haselnuss-Nougat-Creme

Instant Nudeln Cup

Salami, fettreduziert
Dattel-Kugeln mit Pistazienfiillung

Dried Ghome Sabzi, getrocknet (Petersilie,
Koriander, Schnittlauch, Spinat, Bockshorn-
klee)

Nahrungserganzungsmittel mit Naturkrau-
tern

Nahrungserganzungsmittel
Delikatess-Salami

Zaban sweets

Weizenbrei

Pistaziencreme

Chilipulver
Schinken-Zwiebelmettwurst
Bitter Chocolate Man

Ginseng 48 hours Gold Chocolate

Instant Nudeln Scharfes Huhn Carbonara
Sushi-Reis

Mini-Schweineschnitzel

Chilipulver in Glasréhrchen
Kreuzkiimmel, gemahlen

Kichererbsenmehl

Grund der Warnung / des Riickrufs
E. coli (STEC)

E. coli (STEC)

Fremdkorper (Kunststoff)

Fehlerhafte Allergenkennzeichnung

E. coli

Listeria monocytogenes
Fehlerhafte Allergenkennzeichnung
Nachgéarung mit Hefe

Salmonellen

Erhohter Gehalt an Glycidol

E. coli (STEC)

Fremdkorper

Salmonellen

Sildenafil

Sildenafil

E. coli (STEC)

Fehlerhafte Allergenkennzeichnung
Produkt aus dem Iran, das Fleisch enthalt
Salmonellen

Aflatoxine

E. coli (STEC)

Sildenafil

Sildenafil

Erhohter Gehalt an Glycidyl-Fettsdureester
Mosh, MOAH

Fehlerhafte Allergenkennzeichnung
Fremdkorper (Glas)

Pestizide

Chlorpyrifos

gegeniiber Mérz (19 Meldungen) deutlich zugenommen. Nachstehend die Mel-
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https://www.lebensmittelwarnung.de/bvl-lmw-de/liste/alle/deutschlandweit/10/0

3.

Aktuelles zu Pestiziden und Kontaminanten

Neuer Verordnungsverschlag der
EU-Kommission zur Anderung der
Hochstmengen bei alpha-Cyper-
methrin und Cypermethrin

Die Europaische Kommission hat einen Verordnungsvor-
schlag zur Anderung der Anhénge Il und Ill der Verordnung
(EG) Nr. 396/2005 hinsichtlich der Riickstandshochstge-
halte fiir alpha-Cypermethrin und Cypermethrin veroffent-
licht. Die MRL's finden Sie in dem Anhang zu dem Verord-
nungsvorschlag. Die Verordnung soll im Oktober 2026 ver-
offentlicht werden und 6 Monate spater in Kraft treten.

Neuer Verordnungsverschlag der
EU-Kommission zur Anderung der
Hochstmengen fiir Difenoconazol

Die EU-Kommission hat einen Verordnungsvorschlag zur
Anderung der Anhinge Il und Il der Verordnung (EG) Nr.
396/2005 hinsichtlich der Riickstandshdchstgehalte fiir
Difenoconazol verdffentlicht. Die MRL's finden Sie in dem
Anhang zu dem Verordnungsvorschlag. Die Verordnung
soll im Oktober 2026 veroffentlicht werden und 6 Monate
spater in Kraft treten.

Die EU senkt die Hochstwerte fiir
Glycidol und 3-MCPD in Saug-
lingsnahrung und bestimmten Le-
bensmitteln zur Herstellung von
Sauglingsnahrung

Die Europaische Union hat einen Verordnungsentwurf zur
Festlegung oder Senkung von Hochstwerten fir Glycidyl-
fettsdureester (ausgedriickt als Glycidol) und 3-Monoch-
lorpropandiol (3-MCPD) — Summe aus 3-MCPD und 3-
MCPD-Fettsaureestern — in bestimmten verarbeiteten Ge-
treidebeikostprodukten fir Sduglinge, Kleinkinder und Kin-
der sowie in pflanzlichen Olen und Fetten, Fischélen und
Olen aus anderen Meeresorganismen, die zur Herstellung
dieser Lebensmittel verwendet werden, vorgelegt.

Die neuen bzw. gednderten Hochstgehalte finden Sie in
dem Anhang zu dem Verordnungsentwurf.

Die neuen Hochstgehalte sollen ab dem 01. Januar 2027
gelten.

Hochstwerte fiir Furan und Furan-
Derivate in Lebensmitteln auf Ge-
treidebasis fiir Sauglinge und
Kleinkinder

Die EU schlagt mit einem Verordnungsentwurf vor, Hochst-
werte fir die Summe aus Furan, 2-Methylfuran und 3-Me-
thylfuran in verarbeiteten Lebensmitteln auf Getreidebasis
fiir Sduglinge und Kleinkinder festzulegen. Die Hochst-
werte finden Sie im Anhang zu dem Verordnungsentwurf.
Gelten sollen die neuen Regelungen ab dem 01. Januar
2028.

Verordnung (EU) 2026/742

Mit der Verordnung (EU) 2026/742 vom 30. Marz 2026
werden die Anhange Il und Ill der Verordnung (EG)
396/2005 hinsichtlich der Hochstgehalte von Cyfluenamid,
Fenazaquim und Nikotin in oder auf bestimmten Lebens-
mitteln gedndert. Fir weitere Informationen zu den neuen
Hoéchstwerten verweisen wir auf den verlinkten Verord-
nungstext.
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https://members.wto.org/crnattachments/2026/SPS/EEC/26_01183_00_e.pdf
https://members.wto.org/crnattachments/2026/SPS/EEC/26_01183_02_e.pdf
https://members.wto.org/crnattachments/2026/SPS/EEC/26_01243_00_e.pdf
https://members.wto.org/crnattachments/2026/SPS/EEC/26_01243_02_e.pdf
https://members.wto.org/crnattachments/2026/SPS/EEC/26_01703_00_e.pdf
https://members.wto.org/crnattachments/2026/SPS/EEC/26_01703_01_e.pdf
https://members.wto.org/crnattachments/2026/SPS/EEC/26_01701_00_e.pdf
https://members.wto.org/crnattachments/2026/SPS/EEC/26_01701_01_e.pdf
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/DE/TXT/PDF/?uri=OJ:L_202600742

Ml Aktuelles zu Pestiziden und Kontaminanten

Verordnung (EU) 2026/876

Mit der Verordnung (EU) 2026/876 vom 22.04.2026 wird
der Anhang Il der Verordnung (EG) 396/2005 hinsichtlich
der Hochstgehalte an Riickstanden von:

= Acetamiprid,

= Aclonifen,

= Deltamethrin,

= Oxathiapiprolin

= Kaliumphosphonaten

in oder auf bestimmten Erzeugnissen geéndert. Einzelhei-
ten zu den neuen Hochstwerten konnen Sie dem verlinkten
Verordnungstext entnehmen.

Verordnung (EU) 2026/751

Mit der Verordnung (EU) 2026/751 vom 31. Mérz 2026 er-
folgte eine Berichtigung der Verordnung (EG) 396/2005
hinsichtlich er Hochstgehalte an Riickstanden von Flupyra-
difuron und Kaliumphosphonat in oder auf bestimmten Er-
zeugnissen. Fir weitere Informationen zu den neuen
Hochstwerten verweisen wir auf den verlinkten Verord-
nungstext.
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https://eur-lex.europa.eu/legal-content/DE/TXT/PDF/?uri=OJ:L_202600876&qid=1777014507701
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/DE/TXT/PDF/?uri=OJ:L_202600751&qid=1777014885644

NEWS - Linksammlung

Lebensmittelsicherheit

O

O

USA: Bericht der Public Interest Research Group
(PIRG) deckt Méngel im Riickrufsystem auf

CVUA Freiburg: Dioxine und polychlorierte Biphenyle
(PCB) in Lebensmitteln und Futtermitteln — Untersu-
chungsergebnisse 2025

CVUA Freiburg: Per- und polyfluorierte Alkylsubstan-
zen (PFAS) in Lebensmitteln — Untersuchungsergeb-
nisse 2025

Das BfR in Kiirze: Zahlen & Fakten 2025

BfR: Produktriickrufe nach dem Nachweis von Cereu-
lid in Sauglingsnahrung - Uberblick {iber das Gesche-
hen

Quantitative Auswertung genotoxischer Daten fiir die
Risikobewertung und regulatorische Entscheidungsfin-
dung: Zeit fiir einen Paradigmenwechsel

BfR: Salmonellen und Schokoladenprodukte
EU-Projekt Safe2Eat 2026

Feldversuche und Backversuche mit Weizen mit ext-

rem niedrigem Asparagingehalt, genomisch editiertem
(CRISPR/Cas9) und mutiertem (TILLING) Weizen

O

G

G

In Zusammenarbeit mit dem Ministerium fiir Landwirt-
schaft, Fischerei, Erndhrungssicherheit und Natur
(LVVN) wird die Wageningen University & Research
(WUR) im Jahr 2026 neue Feldversuche mit gentech-
nisch veranderten Kartoffeln starten

Wird ,fette Gerste” die erste NGT-Pflanze in Europa?

Niederlande: Aktuelle Kontrollen haben Mangel bei der
Lebensmittelsicherheit in niederlandischen Fischge-
schaften aufgedeckt; tiber 70 % erfiillen die Vorschrif-
ten nicht

Der Chefokonom der FAO warnt davor, dass eine an-
haltende Krise in der Strafte von Hormus zu einer welt-
weiten Katastrophe im Agrar- und Lebensmittelsektor
fiihren konnte, die steigende Lebensmittelpreise und
geringere Ernteertrage zur Folge hatte.

USA: Cantaloupe-Melonen wegen Salmonellen zuriick-
gerufen

Die Gesundheitsbehorden in Finnland suchen nach der
Ursache eines Salmonellenausbruchs, bei dem mehr
als 30 Menschen erkrankt sind

BfR: Wahrnehmung von Mikronéhrstoffen in Nah-
rungserganzungsmitteln (NEM) - Bevolkerungsbefra-
gung zu Nahrungserganzungsmitteln

BfR: Wie viel Schimmelpilzgift aus dem Kuhfutter ge-
langt in die Milch?

EFSA: Der Uberwachungsbericht der Européischen
Union (iber Lebensmittelzusatzstoffe und Aromastoffe
fiir das Jahr 2024 (1. Pilotprojekt)

LAVES: Riickstande von Pflanzenschutzmitteln in
Spargel und Erdbeeren

Auswirkungen der Kaltplasma-Behandlung auf die Im-
munreaktivitat, Struktur und funktionellen Eigenschaf-

ten von Erdnussprotein

CVUA Karlsruhe: Riickstande pharmakologisch wirksa-
mer Stoffe — Untersuchungsergebnisse aus dem Jahr
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https://publicinterestnetwork.org/wp-content/uploads/2026/02/FOOD-FOR-THOUGHT-2026-2-4-630.pdf?ref=foodsafetynews.com
https://publicinterestnetwork.org/wp-content/uploads/2026/02/FOOD-FOR-THOUGHT-2026-2-4-630.pdf?ref=foodsafetynews.com
https://www.ua-bw.de/pub/beitrag.asp?subid=3&Thema_ID=7&ID=4356
https://www.ua-bw.de/pub/beitrag.asp?subid=3&Thema_ID=7&ID=4356
https://www.ua-bw.de/pub/beitrag.asp?subid=3&Thema_ID=7&ID=4356
https://www.ua-bw.de/pub/beitrag.asp?subid=3&Thema_ID=7&ID=4355
https://www.ua-bw.de/pub/beitrag.asp?subid=3&Thema_ID=7&ID=4355
https://www.ua-bw.de/pub/beitrag.asp?subid=3&Thema_ID=7&ID=4355
https://www.bfr.bund.de/publikationen/das-bfr-in-kuerze-zahlen-fakten-2025/
https://www.bfr.bund.de/mitteilung/produktrueckrufe-nach-dem-nachweis-von-cereulid-in-saeuglingsnahrung/
https://www.bfr.bund.de/mitteilung/produktrueckrufe-nach-dem-nachweis-von-cereulid-in-saeuglingsnahrung/
https://www.bfr.bund.de/mitteilung/produktrueckrufe-nach-dem-nachweis-von-cereulid-in-saeuglingsnahrung/
https://www.sciencedirect.com/science/article/pii/S0160412026000280?via%3Dihub
https://www.sciencedirect.com/science/article/pii/S0160412026000280?via%3Dihub
https://www.sciencedirect.com/science/article/pii/S0160412026000280?via%3Dihub
https://www.bfr.bund.de/assets/01_Ver%C3%B6ffentlichungen/Mitteilungen_deutsch/salmonellen-und-schokoladenprodukte.pdf
https://www.efsa.europa.eu/de/safe2eat
https://onlinelibrary.wiley.com/doi/10.1111/pbi.70661
https://onlinelibrary.wiley.com/doi/10.1111/pbi.70661
https://onlinelibrary.wiley.com/doi/10.1111/pbi.70661
https://www.wur.nl/en/news/field-trials-ngt-potatoes-start-2026
https://www.wur.nl/en/news/field-trials-ngt-potatoes-start-2026
https://www.wur.nl/en/news/field-trials-ngt-potatoes-start-2026
https://www.wur.nl/en/news/field-trials-ngt-potatoes-start-2026
https://www.wur.nl/en/news/field-trials-ngt-potatoes-start-2026
https://www.testbiotech.org/aktuelles/wird-fette-gerste-die-erste-ngt-pflanze-in-europa/
https://openrijk.nl/en/government-institutions/food-and-consumer-product-safety-authority/article/nvwa-ramps-up-oversight-as-fish-shops-persist-in-food-safety-failures
https://openrijk.nl/en/government-institutions/food-and-consumer-product-safety-authority/article/nvwa-ramps-up-oversight-as-fish-shops-persist-in-food-safety-failures
https://openrijk.nl/en/government-institutions/food-and-consumer-product-safety-authority/article/nvwa-ramps-up-oversight-as-fish-shops-persist-in-food-safety-failures
https://openrijk.nl/en/government-institutions/food-and-consumer-product-safety-authority/article/nvwa-ramps-up-oversight-as-fish-shops-persist-in-food-safety-failures
https://www.foodingredientsfirst.com/news/strait-of-hormuz-global-agrifood.html
https://www.foodingredientsfirst.com/news/strait-of-hormuz-global-agrifood.html
https://www.foodingredientsfirst.com/news/strait-of-hormuz-global-agrifood.html
https://www.foodingredientsfirst.com/news/strait-of-hormuz-global-agrifood.html
https://www.foodingredientsfirst.com/news/strait-of-hormuz-global-agrifood.html
https://www.foodsafetynews.com/2026/04/cantaloupes-recalled-because-of-salmonella/
https://www.foodsafetynews.com/2026/04/cantaloupes-recalled-because-of-salmonella/
https://www.foodsafetynews.com/2026/04/salmonella-outbreak-sickens-32-in-finland/
https://www.foodsafetynews.com/2026/04/salmonella-outbreak-sickens-32-in-finland/
https://www.foodsafetynews.com/2026/04/salmonella-outbreak-sickens-32-in-finland/
https://www.bfr.bund.de/assets/01_Ver%C3%B6ffentlichungen/Wissenschaftsberichte_deutsch/wissenschaftsbericht-sozialforschung-wahrnehmung-von-mikronaehrstoffen-in-nahrungsergaenzungsmitteln.pdf
https://www.bfr.bund.de/assets/01_Ver%C3%B6ffentlichungen/Wissenschaftsberichte_deutsch/wissenschaftsbericht-sozialforschung-wahrnehmung-von-mikronaehrstoffen-in-nahrungsergaenzungsmitteln.pdf
https://www.bfr.bund.de/assets/01_Ver%C3%B6ffentlichungen/Wissenschaftsberichte_deutsch/wissenschaftsbericht-sozialforschung-wahrnehmung-von-mikronaehrstoffen-in-nahrungsergaenzungsmitteln.pdf
https://www.bfr.bund.de/assets/01_Ver%C3%B6ffentlichungen/Mitteilungen_deutsch/wie-viel-schimmelpilzgift-aus-dem-kuhfutter-gelangt-in-die-milch.pdf
https://www.bfr.bund.de/assets/01_Ver%C3%B6ffentlichungen/Mitteilungen_deutsch/wie-viel-schimmelpilzgift-aus-dem-kuhfutter-gelangt-in-die-milch.pdf
https://efsa.onlinelibrary.wiley.com/doi/10.2903/j.efsa.2026.10070
https://efsa.onlinelibrary.wiley.com/doi/10.2903/j.efsa.2026.10070
https://efsa.onlinelibrary.wiley.com/doi/10.2903/j.efsa.2026.10070
https://www.laves.niedersachsen.de/startseite/aktuelles/presse/presseinformationen/ruckstande-von-pflanzenschutzmitteln-in-spargel-und-rhabarber-laves-untersucht-proben-in-seinen-laboren-250566.html
https://www.laves.niedersachsen.de/startseite/aktuelles/presse/presseinformationen/ruckstande-von-pflanzenschutzmitteln-in-spargel-und-rhabarber-laves-untersucht-proben-in-seinen-laboren-250566.html
https://www.sciencedirect.com/science/article/pii/S2772566925000758?via%3Dihub
https://www.sciencedirect.com/science/article/pii/S2772566925000758?via%3Dihub
https://www.sciencedirect.com/science/article/pii/S2772566925000758?via%3Dihub

NEWS - Linksammlung

Food Fraud

O Die KI-Plattform TraceMap der EU verbessert die
Transparenz in der Lieferkette

O CVUA Stuttgart: Olivendl im Fokus: Betrug und Verun-
reinigungen bedrohen die Qualitat

G

Food Authenticity Network (FAN): Partner Project
2025 - Global Food Fraud Report

G

USA: Der Trend zu natiirlichen Zutaten als Ersatz fir
Farbstoffe soll das Risiko fiir Food Fraud erhohen

) EU Agri-Food Fraud Report Februar 2026

O ltalien verabschiedet umfassendes Gesetz zur Be-
kampfung von Lebensmittelbetrug

O Produktriickruf von Babynahrung wegen ,intentional
adulteration” mit Rattengift

) Weitere MaRnahmen gegen Betrug in Italien: Was &n-
dert sich fiir italienisches Olivendl?
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https://www.ua-bw.de/pub/beitrag.asp?subid=2&Thema_ID=7&ID=4369
https://supplychaindigital.com/news/eu-ai-platform-offers-supply-chain-visibility
https://supplychaindigital.com/news/eu-ai-platform-offers-supply-chain-visibility
https://www.ua-bw.de/pub/beitrag.asp?subid=1&Thema_ID=2&ID=4360
https://www.ua-bw.de/pub/beitrag.asp?subid=1&Thema_ID=2&ID=4360
https://documents.foodauthenticity.global/index.php/research/2025-global-food-fraud-report/viewdocument/200
https://documents.foodauthenticity.global/index.php/research/2025-global-food-fraud-report/viewdocument/200
https://www.fooddive.com/news/food-fraud-natural-ingredients-artificial-colors/816512/
https://www.fooddive.com/news/food-fraud-natural-ingredients-artificial-colors/816512/
https://food.ec.europa.eu/document/download/fc02d6f4-2ae6-495c-bb7d-06ef6e0cbd2f_en?filename=ff_ffn_monthly-report_202602.pdf
https://www.vinetur.com/en/amp/2026041799084/italy-approves-sweeping-law-to-fight-food-fraud.html
https://www.vinetur.com/en/amp/2026041799084/italy-approves-sweeping-law-to-fight-food-fraud.html
https://www.hipp.de/beikost/aktuelles/rueckruf-glaeschen/
https://www.hipp.de/beikost/aktuelles/rueckruf-glaeschen/
https://olivonews.it/en/Crackdown-on-fraud%3A-what-changes-for-Italian-olive-oil/
https://olivonews.it/en/Crackdown-on-fraud%3A-what-changes-for-Italian-olive-oil/

Thema des Monats

Safefood-Online: Neues Tool im Modul ,Suchen”

Wir arbeiten stetig an der Verbesserung unserer Safefood-Online Datenbank

‘ A Suche speichern

die Suchanfragen abzuspeichern. Solange noch keine Suche abgespeichert

und freuen uns, lhnen ein
neues Tool im Modul ,Suchen”

von Safefood-Online vorstellen

zu konnen. Es ist jetzt moglich

ist, erscheint neben dem Feld ,Finden” ein neues Feld ,Suche speichern”.
Nach Eingabe der Suchkriterien 6ffnet sich beim Klicken auf das Feld ,Suche

speichern” ein Eingabefeld zur
Benennung der Suche. Sind be-
reits Suchen gespeichert, so

Suche speichern X

© Als neue Suche speichern

Vorhandene Suche iberschreiben

Iasst sich die Eingabe entweder

Bezeichnung

als neue Suche speichern oder
RASFF-Weinblitter-LM-Pestizide|

eine vorhandene Suche dndern
bzw. Giberschreiben.

Nachdem eine Suche gespeichert ist, gibt es neben dem Feld ,Finden” die

beiden neuen Felder ,Suche speichern” bzw. ,Suche laden/ bearbeiten”.
Beim Klicken auf ,Suche laden/ bearbeiten 6ffnet sich folgende Maske:

Suche laden X

Bezeichnung Stand

RASFF-Ethylenoxid-LM 06.05.2026 16:05

0

Laden

Hier kann ausgewahlt werden, welche gespeicherte Suche geladen werden
soll. AuBerdem kodnnen hier gespeicherte Suchen dupliziert, umbenannt, ar-

RASFF-Weinblatter-LM-Pestizide 06.05.2026 15:44

chiviert und geléscht werden. Nach der Anderung einer geladenen Suche
kann diese entweder als neue Suche angelegt werden oder eine bestehende
Suche tiberschrieben werden.

Hinweis: Das Enddatum der Suche ist immer das aktuelle Datum an dem die
(gespeicherte) Suche aufgerufen wird und sollte daher auch nicht gedndert
werden. Das Startdatum ist immer frei wahlbar und kann auch geandert wer-

=)

den.

Feedback

Ihre Anregungen, Fragen und

Wiinsche zu diesem Newslet-
ter richten Sie bitte direkt an:

info@safefood-online.de
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Impressum

Safefood-Online =

Risiken erkennen und Chancen erhéhen

Safefood-Online GmbH
Birkenweg 18
68723 Schwetzingen

Telefon: +49 (0) 62 02 / 923 697
Telefax: +49 (0) 62 02 / 923 696
E-Mail: info@safefood-online.de
Internet: www.safefood-online.de

Haftungshinweis: Trotz sorgféltiger inhaltlicher Kontrolle tibernehmen wir
keine Haftung fir die Inhalte externer Links. Fir den Inhalt der verlinkten
Seiten sind ausschlieRlich deren Betreiber verantwortlich.

Allgemeine Nutzungsrichtlinien

1. Das Unternehmen safefood-online GmbH (im Folgenden
,safefood-online” genannt), geschaftsansassig Birkenweg 18,
68723 Schwetzingen, betreibt unter der Internet-Adresse www.safe-
food-online.de eine Website im Internet, die der Information und Kom-
munikation mit Internetusern dient. Der Gegenstand des Unterneh-
mens ist der Unterhalt einer Internetdatenbank zur Darstellung von Ri-
siken und Bewertung fiir Lebensmittelsicherheit

2. Als Anbieter eines Teledienstes wird safefood-online personenbezo-
gene Daten (Einzelangaben iber personliche oder sachliche Verhalt-
nisse einer bestimmten oder bestimmbaren Person) nur insoweit er-
heben, verarbeiten oder nutzen, als das zur Durchfiihrung des Tele-
dienstes erforderlich ist (Bestandsdaten). Eine Verarbeitung und Nut-
zung der Bestandsdaten fiir anderweitige Zwecke erfolgt nur dann,
wenn Sie als Nutzer |hre ausdriickliche Einwilligung dazu erteilen. Von
uns wird weder die Benutzung der Website als Einwilligung angese-
hen, noch ist die Benutzung der safefood-online -Website von der Er-
teilung lhrer Einwilligung abhéngig.

3. Sie haben das Recht, Ihre Einwilligung zur Speicherung, Verarbeitung
und Nutzung lhrer Daten jederzeit mit Wirkung fiir die Zukunft zu wi-
derrufen. Die Widerrufserklarung kann schriftlich oder auf elektroni-
schem Wege erfolgen. Wollen Sie Ihre Einwilligung widerrufen, schi-
cken Sie bitte eine E-Mail an info@ safefood-online.de

4. Verantwortlichkeit fiir Inhalte
a. safefood-online ist fiir eigene Inhalte der Website nach allgemei-
nen Gesetzen verantwortlich.

Vertretungsberechtigter Geschaftsfiihrer:
Dr. Bernhard Miiller

Sitz der Gesellschaft: Schwetzingen
Registergericht: Amtsgericht Mannheim
Registernummer: HRB 710365

Umsatzsteuer-ldentifikationsnummer gemaR § 27a Um-
satzsteuergesetz: DE 274 106 454

Inhaltlich Verantwortlicher gemaR § 55 Abs. 2 RStV:
Dr. Bernhard Miiller

b. Fir fremde Inhalte, die in der Website zur Nutzung bereitgehalten
werden, ist safefood-online nur insoweit verantwortlich, als eine
Kenntnis von diesen Inhalten besteht und die technischen und zu-
mutbaren Mdglichkeiten besteht, die Nutzung zu verhindern.

c. Eine Haftung fiir fremde Inhalte, zu denen lediglich ein Zugang
von safefood-online vermittelt wird, ist ausgeschlossen. Eine au-
tomatische und kurzzeitige Vorhaltung fremder Inhalte aufgrund
Nutzerabfrage gilt als Zugangsvermittlung. Wir tibernehmen keine
Haftung oder Garantie, fiir den Inhalt von Internetseiten, auf die
unsere Website direkt oder indirekt verweist. Besucher folgen Ver-
bindungen zu anderen Websites und Homepages auf eigene Ge-
fahr und benutzen sie gemaR den jeweils geltenden Nutzungsbe-
dingungen der entsprechenden Websites.

d. Verpflichtungen zur Sperrung der Nutzung rechtswidriger Inhalte
nach den allgemeinen Gesetzen bleiben unberiihrt, wenn safe-
food-online unter Wahrung des Fernmeldegeheimnisses gemal
§88 TKG von diesen Inhalten Kenntnis erlangt und eine Sperrung
technisch maéglich und zumutbar ist.

5. Rechtliche Hinweise
Das Unternehmen safefood-online bemiiht sich, auf dieser Website
richtige und vollstéandige Informationen zur Verfiigung zu stellen. Sie
Uibernimmt jedoch keine Haftung oder Garantie fiir die Aktualitat, Rich-
tigkeit und Vollstandigkeit der bereitgestellten Informationen. Wir be-
halten uns das Recht vor, ohne vorherige Ankiindigung Anderungen
oder Erganzungen der bereitgestellten Informationen vorzunehmen.

6. Urheberrechte
Der Inhalt dieser Website ist urheberrechtlich geschiitzt. safefood-on-
line gewéhrt den Besucher jedoch das Recht, den auf dieser Website
bereitgestellten Text ganz oder ausschnittsweise zu speichern und zu
vervielfaltigen. Aus Griinden des Urheberrechts ist die Speicherung
und Vervielfaltigung von Bildmaterial oder Grafiken aus dieser Web-
site nicht gestattet.
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