Safefood-Online

Risiken erkennen und Chancen erhdohen

Sehr geehrte Safefood-Online
Nutzerinnen und Nutzer,

Gegeniiber dem Vormonat August ist
die Zahl der neuen RASFF-Meldungen
im September leicht auf 433 Meldun-
gen gestiegen. Die Auswertungen fin-
den Sie wieder unter Punkt 1.

Auf lebensmittel.de wurden im Sep-

tember 18 6ffentliche Warnmeldun-

gen zu Lebensmitteln sowie Gegen-

stéanden und Materialien mit Lebens-
mittelkontakt eingestellt (Punkt 2).

Unter ,Aktuelles zu Riickstanden und
Kontaminanten” (Punkt 3) berichten
wir zu Untersuchungsergebnissen des
Chemischen und Veterinaruntersu-
chungsamtes Stuttgart (CVUA) zu
Hydroxymethylfurfural (5-HMF) in ge-
trockneten Friichten.

News rund um die Themen Lebens-
mittelsicherheit und Food Fraud fin-
den Sie wieder unter Punkt 4.

Thema des Monats (Punkt 5) sind die
Ergebnisse der durch die Europaische
Behorde fiir Lebensmittelsicherheit
(ESFA) beauftragten Umfrage des Eu-
robarometers zur Lebensmittelsicher-
heit.

Stellungnahme des Bundesinstituts

fiir Risikobewertung (BfR) zur Kenn-
zeichnung von jodiertem Speisesalz
bei Verwendung als (zusammenge-

setzte Zutat) in Lebensmitteln.

Nach der LMIV (Verordnung (EU)
1169/2011) sind bei jodiertem Spei-
sesalz (als zusammengesetzte Zutat),
das einem Lebensmittel zugesetzt
wird, die einzelnen Bestandteile auf-
zufiihren wie z.B.: ,Jodsalz (Salz, Kali-
umjodat)”. Bis zum Inkrafttreten der
LMIV war hingegen die Angabe ,Jod-
salz" ausreichend.

Das BfR hat hierzu am 23. September
2025 eine Stellungnahme veroffent-
licht und stellt zusammenfasend fest,
dass ,eine vereinfachte

LETTER

Kennzeichnung mit der alleinigen An-
gabe ,Jodsalz” oder ,Jodiertes Spei-
sesalz" auch bei sensiblen Bevolke-
rungsgruppen nicht zu Kenntnisli-
cken fiihrt, die aus gesundheitlichen
Griinden relevant waren”.

Die vollstandige Stellungnahme ist
hier zu finden.

Der Forschungskreis Erndhrungsin-
dustrie e.V. (FEI) hat seinen Jahres-
bericht 2024/2025 online gestellt.

Wir hoffen, dass auch diese Ausgabe
des Safefood-Online Newsletters lhr
Interesse findet und freuen uns natir-
lich wie immer (ber ihr Feedback.

Ihr Safefood-Online Team


https://www.bfr.bund.de/stellungnahme/salz-mit-kalium-oder-natriumjodat-die-vereinfachte-angabe-jodsalz-ist-aus-gesundheitlicher-sicht-ausreichend/
https://www.fei-bonn.de/mediathek/print/jahresreport/jahresreport-2024-2025
https://www.fei-bonn.de/mediathek/print/jahresreport/jahresreport-2024-2025

(M RASFF-Meldungen in Safefood-Online: September 2025

Im Vergleich zum August hat die Anzahl neuer RASFF-Meldungen
im September wieder leicht zugenommen:

= September 2025: 433

= August 2025: 403
= Juli 2025: 485

Die RASFF-Meldungen teilen sich wie folgt auf:

=  Warnmeldungen: 118
= Grenzzuriickweisungen: 111
= Informationsmeldungen: 204

Die Produktkategorie Obst, Gemiise und Hiilsenfriichte liegt mit 97 Meldungen an erster Stelle bei der Auswertung nach
Produktkategorien. Auf Platz 2 folgt die Produktkategorie Niisse, Samen und daraus hergestellte Erzeugnisse mit 59 Mel-
dungen. Die Produktkategorie Getreide und Backwaren folgt mit 32 Meldungen auf dem dritten Platz:

RASFF-Meldungen September 2025: Top 10 Produktkategorien
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Im Ranking nach Produkten liegen Nahrungserganzungsmittel an erster Stelle mit 23 Meldungen, gefolgt von Erdniissen
mit 17 Meldungen und Pistazien mit 16 Meldungen:
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RASFF-Meldungen in Safefood-

Online: September 2025

RASFF-Meldungen September 2025: Top 10 Produkte
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Bei der Auswertung nach Gefahrenkategorien liegen im September Pestizide mit 189 Fallen von Hochstmengeniiber-
schreitungen bzw. Funden nicht zugelassener Pestizide an erster Stelle. Bei zwei Meldungen zu Weinblattern in Lake aus
den Vereinigten Arabischen Emiraten und aus der Tiirkei gab es 16 bzw. 8 Falle von Funden Hochstmengentiberschrei-
tungen bzw. von nicht zugelassenen Pestiziden. Es folgen pathogene Keime und Mykotoxine mit 95 bzw. 58 Meldungen

auf den Réngen 2 und 3:

RASFF-Meldungen September 2025: Top 10 Gefahrenkategorien
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RASFF-Meldungen in Safefood-Online: September 2025

Nach Gefdhrdungen liegen Salmonellen mit 53 Meldungen auf Platz 1, gefolgt von Aflatoxinen mit 41 Meldungen und
Chlorpyrifos mit 24 Meldungen. Die 15 Acetamiprid-Falle kénnen in Zusammenhang mit der Reduzierung der Riickstands-
hochstmengen in der VO (EU) 2025/158 stehen, die seit dem 19. August 2025 gelten. Siehe hierzu auch den Safefood-

Online Newsletter August 2025:

RASFF-Meldungen September 2025: Top 10 Gefahrdungen
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AbschlieRend noch die Auswertung der Meldungen nach dem Ursprungsland der Produkte:

RASFF-Meldungen September 2025: Top 10 Ursprungslander
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Die Tiirkei liegt im September mit 42 Meldungen auf Platz 1. Es folgen die Niederlande und China mit 31 bzw. 27 Meldun-

gen.
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https://safefood-online.com/downloads/redir?id=166
https://safefood-online.com/downloads/redir?id=166

Im September 2025 wurden auf
Lebensmittelkontakt veroffentlicht

Nachstehend die Meldungen im Uberblick:

Produkt

Burger Buns
Hering in Gelee
Party-Nusse
Jelly Sticks

Erdnusscreme

Pistaziencreme
GeleesiiRwaren
Rinder-Salami
Mettwurst
Palmzucker
UHT-Trinkmilch
Fischfrikadellen
Basilikum, gerebelt
Brokkoli-Sprossen, bio
Energy Drink

Salami, geschnitten
Wild-Gewirzmischung

Grill-Gewiirzmischung

18 Warnungen zu Lebensmitteln bzw. Gegenstéanden mit

Grund der Warnung / des Riickrufs
Schimmelbildung

Fehlerhafte Allergenkennzeichnung
Fremdkorper (Kunststoff)

Risiko des Erstickens

Fehlerhafte Allergenkennzeichnung
Fehlerhafte Allergenkennzeichnung
Erstickungsgefahr durch Verschlucken
Krankheitserreger

E. coli (STEC)

Fehlerhafte Allergenkennzeichnung
Hochstmengeniiberschreitung bei Triclabendazol
Listerien

Salmonellen

E. coli (STEC)

Verunreinigung mit Hefen

E. coli (STEC)
Fehlerhafte Allergenkennzeichnung

Fehlerhafte Allergenkennzeichnung

Weitere Informationen zu den Warnmeldungen finden Sie auf
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https://www.lebensmittelwarnung.de/bvl-lmw-de/liste/alle/deutschlandweit/10/0
https://www.lebensmittelwarnung.de/DE/Home/home_node.html

Ml Aktuelles zu Pestiziden und Kontaminanten

Hydroxymethylfurfural (5-HMF) in
getrockneten Friichten

Das Chemische und Veterindruntersuchungsamt Stuttgart
hat in den Jahren 2023 und 2024 getrocknete Friichte (so-
wohl konventionell aus auch gefriergetrocknet) auf den
Gehalt an Hydroxymethylfurfural (5-HMF) untersucht. Gut
ein Drittel der Proben wiesen Gehalte an 5-HMF von mehr
als 100 mg/kg auf:
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Auch in gefriergetrockneten Friichten wurden 5-HMF -Ge-
halte von bis zu 178 mg/kg ermittelt. Dies ist nach Aussa-
gen der CVUA Stuttgart ein Hinweis auf einen moglicher-
weise temperaturunabhangigen Bildungsweg.

Der vollstandige Bericht ist hier zu finden.
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https://www.ua-bw.de/pub/beitrag.asp?subid=1&ID=4261

NEWS - Linksammlung

Lebensmittelsicherheit

O
O

LAVES: Tatigkeitsbericht 2024

Die Internationale Organisation fiir Normung (ISO) hat
unter der Bezeichnung ISO 8700:2025 eine neue Norm
fir die Kennzeichnung pflanzlicher Lebensmittel verof-
fentlicht.

Fast zwei Dutzend Organisationen fordern den Riick-
tritt von Gesundheitsminister Robert F. Kennedy Jr.
und erkldren, dass seine Politik und sein Handeln eine
Gefahr fiir Programme zur Lebensmittelsicherheit und
andere 6ffentliche Gesundheitsdienste darstelle

Kanada: Die kanadische Gesundheitsbehorde meldet,
dass mehr 20 Menschen mit Salmonellen aus Kontakt
mit Hundefutter infiziert wurden

Campylobacter in Masth@hnchenfleisch: Analyse der
Wirksamkeit der in der Schweiz umgesetzten MalRnah-
men

EFSA: Relevanz neuer wissenschaftlicher Erkennt-
nisse liber das Vorkommen von Teosinte in Maisfel-
dern in Spanien und Frankreich fiir bisherige Erkennt-
nisse der Umweltvertraglichkeitspriifung und Empfeh-
lungen zum Risikomanagement beim Anbau der Mai-
sereignisse MON810, Bt11, 1507 und GA21

O

BfR: Einnahme hoher Einzeldosen Vitamin D iiber Nah-
rungserganzungsmittel im Abstand von Tagen oder
Wochen birgt gesundheitliche Risiken

BfR: Kratom-Zubereitungen: Einnahme kann Gesund-
heitsbeschwerden hervorrufen

BfR: Alkaloide und Allergien: Aktuelle Datenlage zu ge-
sundheitlichen Risiken durch Lupinensamen in Le-
bensmitteln

EU schlagt Anderungen zur Vereinfachung der Vor-
schriften zur Lebensmittelsicherheit vor

BfR: Gesundheitliche Bewertung der Verwendung von
SiRungsmitteln in Erfrischungsgetranken

Das Bundesministerium fiir Landwirtschaft, Erndahrung
und Heimat (BMELH) stellt den Erntebericht 2025 vor

Die EU-Kommission hat einen gentechnisch verander-
ten Mais (Mais DP-@51291-2) die Verwendung in Le-
bens- und Futtermitteln zugelassen, nachdem die Eu-
ropdische Behorde fiir Lebensmittelsicherheit (EFSA)
in ihrer wissenschaftlichen Bewertung zu dem Schluss
gekommen war, dass er genauso sicher ist wie sein
konventionelles Pendant.

FAO: Lebensmittelsicherheit: Ansatze zur Identifizie-

rung kiinftiger Probleme im Bereich der Lebensmittel-
sicherheit
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https://www.laves.niedersachsen.de/jahresberichte/tatigkeitsbericht-2024-243400.html
https://www.iso.org/standard/83290.html
https://www.iso.org/standard/83290.html
https://www.iso.org/standard/83290.html
https://www.iso.org/standard/83290.html
https://www.foodsafetynews.com/2025/09/groups-call-for-rfk-jr-to-resign-because-of-food-safety-other-concerns/
https://www.foodsafetynews.com/2025/09/groups-call-for-rfk-jr-to-resign-because-of-food-safety-other-concerns/
https://www.foodsafetynews.com/2025/09/groups-call-for-rfk-jr-to-resign-because-of-food-safety-other-concerns/
https://www.foodsafetynews.com/2025/09/groups-call-for-rfk-jr-to-resign-because-of-food-safety-other-concerns/
https://www.foodsafetynews.com/2025/09/groups-call-for-rfk-jr-to-resign-because-of-food-safety-other-concerns/
https://www.foodsafetynews.com/2025/09/canadian-officials-identify-salmonella-outbreak-linked-to-dog-food-treats/
https://www.foodsafetynews.com/2025/09/canadian-officials-identify-salmonella-outbreak-linked-to-dog-food-treats/
https://www.foodsafetynews.com/2025/09/canadian-officials-identify-salmonella-outbreak-linked-to-dog-food-treats/
https://efsa.onlinelibrary.wiley.com/doi/10.2903/fr.efsa.2025.FR-0070?mi=3on2w69&af=R&SeriesKey=29401399&content=articlesChapters&sortBy=Earliest&target=default
https://efsa.onlinelibrary.wiley.com/doi/10.2903/fr.efsa.2025.FR-0070?mi=3on2w69&af=R&SeriesKey=29401399&content=articlesChapters&sortBy=Earliest&target=default
https://efsa.onlinelibrary.wiley.com/doi/10.2903/fr.efsa.2025.FR-0070?mi=3on2w69&af=R&SeriesKey=29401399&content=articlesChapters&sortBy=Earliest&target=default
https://efsa.onlinelibrary.wiley.com/doi/pdf/10.2903/sp.efsa.2016.EN-1094
https://efsa.onlinelibrary.wiley.com/doi/pdf/10.2903/sp.efsa.2016.EN-1094
https://efsa.onlinelibrary.wiley.com/doi/pdf/10.2903/sp.efsa.2016.EN-1094
https://efsa.onlinelibrary.wiley.com/doi/pdf/10.2903/sp.efsa.2016.EN-1094
https://efsa.onlinelibrary.wiley.com/doi/pdf/10.2903/sp.efsa.2016.EN-1094
https://efsa.onlinelibrary.wiley.com/doi/pdf/10.2903/sp.efsa.2016.EN-1094
https://www.bfr.bund.de/stellungnahme/einnahme-hoher-einzeldosen-vitamin-d-ueber-nahrungsergaenzungsmittel-im-abstand-von-tagen-oder-wochen-birgt-gesundheitliche-risiken/
https://www.bfr.bund.de/stellungnahme/einnahme-hoher-einzeldosen-vitamin-d-ueber-nahrungsergaenzungsmittel-im-abstand-von-tagen-oder-wochen-birgt-gesundheitliche-risiken/
https://www.bfr.bund.de/stellungnahme/einnahme-hoher-einzeldosen-vitamin-d-ueber-nahrungsergaenzungsmittel-im-abstand-von-tagen-oder-wochen-birgt-gesundheitliche-risiken/
https://www.bfr.bund.de/mitteilung/kratom-zubereitungen-einnahme-kann-gesundheitsbeschwerden-hervorrufen/
https://www.bfr.bund.de/mitteilung/kratom-zubereitungen-einnahme-kann-gesundheitsbeschwerden-hervorrufen/
https://www.bfr.bund.de/stellungnahme/alkaloide-und-allergien-aktuelle-datenlage-zu-gesundheitlichen-risiken-durch-lupinensamen-in-lebensmitteln/
https://www.bfr.bund.de/stellungnahme/alkaloide-und-allergien-aktuelle-datenlage-zu-gesundheitlichen-risiken-durch-lupinensamen-in-lebensmitteln/
https://www.bfr.bund.de/stellungnahme/alkaloide-und-allergien-aktuelle-datenlage-zu-gesundheitlichen-risiken-durch-lupinensamen-in-lebensmitteln/
https://ec.europa.eu/info/law/better-regulation/have-your-say/initiatives/14824-Food-and-feed-safety-simplification-omnibus_en
https://ec.europa.eu/info/law/better-regulation/have-your-say/initiatives/14824-Food-and-feed-safety-simplification-omnibus_en
https://www.bfr.bund.de/stellungnahme/gesundheitliche-bewertung-der-verwendung-von-suessungsmitteln-in-erfrischungsgetraenken/
https://www.bfr.bund.de/stellungnahme/gesundheitliche-bewertung-der-verwendung-von-suessungsmitteln-in-erfrischungsgetraenken/
https://www.bmleh.de/SharedDocs/Downloads/DE/Broschueren/erntebericht-2025.pdf?__blob=publicationFile&v=6
https://www.bmleh.de/SharedDocs/Downloads/DE/Broschueren/erntebericht-2025.pdf?__blob=publicationFile&v=6
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/DE/TXT/PDF/?uri=OJ:L_202501898
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/DE/TXT/PDF/?uri=OJ:L_202501898
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/DE/TXT/PDF/?uri=OJ:L_202501898
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/DE/TXT/PDF/?uri=OJ:L_202501898
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/DE/TXT/PDF/?uri=OJ:L_202501898
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/DE/TXT/PDF/?uri=OJ:L_202501898
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/DE/TXT/PDF/?uri=OJ:L_202501898
https://openknowledge.fao.org/server/api/core/bitstreams/bd35cd0b-777a-4947-a403-9a2c4bd5b085/content
https://openknowledge.fao.org/server/api/core/bitstreams/bd35cd0b-777a-4947-a403-9a2c4bd5b085/content
https://openknowledge.fao.org/server/api/core/bitstreams/bd35cd0b-777a-4947-a403-9a2c4bd5b085/content

NEWS - Linksammlung

Food Fraud

) Ein albanisches Unternehmen hat 8 Tonnen Tomaten
mit dem Pestizid ,Chlorfenapyr” nach Kroatien expor-
tiert

) GroRbritannien: ,Alarmierende Mengen an Fleisch und
Milchprodukten werden derzeit illegal nach Grolbri-
tannien eingefiihrt, sowohl fiir den personlichen Ver-
brauch als auch fir den Verkauf”, heilt es in einem Be-
richt der britischen Regierung

O EU-Kommission stellt Betrug und potenzielle Sicher-
heitsprobleme bei Zimt auf dem EU-Markt fest
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https://www.cna.al/english/aktualitet/eksportoi-8-tone-domate-me-pesticide-prokuroria-berat-mashtrim-me-pro-i438998
https://www.cna.al/english/aktualitet/eksportoi-8-tone-domate-me-pesticide-prokuroria-berat-mashtrim-me-pro-i438998
https://www.cna.al/english/aktualitet/eksportoi-8-tone-domate-me-pesticide-prokuroria-berat-mashtrim-me-pro-i438998
https://www.food-safety.com/articles/10688-uk-report-calls-illegal-meat-import-crisis-biggest-threat-to-food-safety
https://www.food-safety.com/articles/10688-uk-report-calls-illegal-meat-import-crisis-biggest-threat-to-food-safety
https://www.food-safety.com/articles/10688-uk-report-calls-illegal-meat-import-crisis-biggest-threat-to-food-safety
https://www.food-safety.com/articles/10688-uk-report-calls-illegal-meat-import-crisis-biggest-threat-to-food-safety
https://www.food-safety.com/articles/10688-uk-report-calls-illegal-meat-import-crisis-biggest-threat-to-food-safety
https://joint-research-centre.ec.europa.eu/jrc-news-and-updates/commission-finds-fraud-and-potential-safety-issues-cinnamon-eu-market-2025-09-24_en
https://joint-research-centre.ec.europa.eu/jrc-news-and-updates/commission-finds-fraud-and-potential-safety-issues-cinnamon-eu-market-2025-09-24_en

Thema des Monats

EFSA: Eurobarometer 2025 zur Lebensmittelsicherheit

SPECIAL EUROBAROMETER 103.3

Food safety in the EU

Quelle: EFSA

yerc =

Im Auftrag der EFSA wird regelméRig unter anderem auch eine Umfrage un-
ter der Bevolkerung der EU zu Fragen rund um das Thema Lebensmittelsi-
cherheit durchgefiihrt. Die aktuelle Umfrage 2025 wurde am 04. September
veroffentlicht und baut auf den vorherigen Eurobarometer-Erhebungen. Bei
den Auswertungen werden die Ergebnisse zu gleichen Fragestellungen (z. B.
Interesse, Sorgen, Informationsquellen, Vertrauen) verglichen. Die fritheren
Umfragen der Jahre 2005, 2010, 2019 und 2022 sind hier zu finden.

Die Eurobarometer-Umfrage untersucht die Wahrnehmungen und Einstellun-
gen der EU-Biirgerinnen und -Biirger zur Lebensmittelsicherheit, insbesondere
zu:

= Interesse an lebensmittelsicherheitsbezogenen Themen und Einflussfak-
toren auf Essensentscheidungen

= Bewusstsein, Sorgen und Einstellungen zu gesunder Erndhrung und Risi-
ken

= Informationsquellen lber Lebensmittelrisiken

= Vertrauen in Akteure entlang der Lebensmittelkette (,vom Hof bis zum
Tisch")

= Wissen lber das EU-Lebensmittelsicherheitssystem

Nachstehend die wichtigsten Ergebnisse der Umfrage:

Bewusstsein fiir Lebensmittelsicherheitssysteme

= 79 %: Es gibt EU-Vorschriften fiir sichere Lebensmittel (+6%)

= 76 %: EU verlasst sich auf Wissenschaft (+6%)

= 68 %: Eigene Institution fiir wissenschaftliche Beratung (+7%)
= 71 %: Zusammenarbeit von EU und nationalen Behorden (+6%)

Gesunde Ernahrung vs. Risiken

= 41 %: Gleiches Augenmerk auf gesunde Ernahrung & Risiken (—5%)
= 34 %: Fokus auf gesunde Ernahrung (+3%)

= 23 %: Mehr Sorgen um Risiken (+2%)

Einfluss auf Gesundheit
= 53 %: Tierfragen haben starken Einfluss
= 51 %: Umweltthemen haben starken Einfluss (Verschiebung zu ,maRig")

Vertrauen

= 90 %: Arztinnen und Arzte

= 84 %: Wissenschaftler und Wissenschaftlerinnen an Unis/Forschung
= 82 %: Verbraucherorganisationen, Landwirte

= 70 %: Nationale Behorden (+4%

= 69 %: EU-Institutionen (+3%)
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https://www.efsa.europa.eu/sites/default/files/2025-09/2025%20EB%20103.3%20EFSA%20Report_vfinal.pdf
https://www.efsa.europa.eu/en/corporate/pub/eurobarometer25

Thema des Monats
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Awareness of the
EU food safety system

Reasons for not paying attention
to bout food safety
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Feedback

Ihre Anregungen, Fragen und

Wiinsche zu diesem Newslet-
ter richten Sie bitte direkt an:

info@safefood-online.de

Informationsquellen

55 %: Fernsehen (-6%, aber weiter Nr. 1)
42 %: Gesprache im Umfeld

38 %: Suchmaschinen

25 %: Soziale Netzwerke & Blogs (+4%)

Interesse & Kaufentscheidungen

72 % der EU-Biirgerinnen und Biirger sind personlich an Lebensmittelsi-
cherheit interessiert.

Wichtigste Kaufkriterien: Preis (60 %), Geschmack (51 %), Lebensmittelsi-
cherheit (46 %).

Umwelt- und Ethikaspekte spielen nur eine geringe Rolle (15 % bzw. 14 %).
Preis ist in 20 Mitgliedstaaten der wichtigste Faktor — nur in Italien und
Rumanien steht Lebensmittelsicherheit an erster Stelle.

Bewusstsein fiir Lebensmittelsicherheit

28 % haben ein sehr hohes Bewusstsein (kennen = 13 von 15 Themen),
weitere 18 % ein hohes.

Am bekanntesten: Zusatzstoffe (71 %), Pestizidriickstéande (67 %), Tier-
krankheiten (65 %), Medikamentenriickstéande im Fleisch (64 %).
Mikoplastik: starkster Anstieg im Bewusstsein seit 2022 (+8 %), beson-
ders hoch in Finnland (90 %).

Am wenigsten bekannt: Schimmelgifte (44 %), Biotechnologie (37 %), Na-
notechnologie (30 %).

Die landerspezifischen Auswertungen der Umfrage sind hier zu finden.
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Impressum

Safefood-Online =

Risiken erkennen und Chancen erhéhen

Safefood-Online GmbH
Birkenweg 18
68723 Schwetzingen

Telefon: +49 (0) 62 02 / 923 697
Telefax: +49 (0) 62 02 / 923 696
E-Mail: info@safefood-online.de
Internet: www.safefood-online.de

Haftungshinweis: Trotz sorgféltiger inhaltlicher Kontrolle tibernehmen wir
keine Haftung fir die Inhalte externer Links. Fir den Inhalt der verlinkten
Seiten sind ausschlieRlich deren Betreiber verantwortlich.

Allgemeine Nutzungsrichtlinien

1. Das Unternehmen safefood-online GmbH (im Folgenden
,safefood-online” genannt), geschaftsansassig Birkenweg 18,
68723 Schwetzingen, betreibt unter der Internet-Adresse www.safe-
food-online.de eine Website im Internet, die der Information und Kom-
munikation mit Internetusern dient. Der Gegenstand des Unterneh-
mens ist der Unterhalt einer Internetdatenbank zur Darstellung von Ri-
siken und Bewertung fiir Lebensmittelsicherheit

2. Als Anbieter eines Teledienstes wird safefood-online personenbezo-
gene Daten (Einzelangaben iber personliche oder sachliche Verhalt-
nisse einer bestimmten oder bestimmbaren Person) nur insoweit er-
heben, verarbeiten oder nutzen, als das zur Durchfiihrung des Tele-
dienstes erforderlich ist (Bestandsdaten). Eine Verarbeitung und Nut-
zung der Bestandsdaten fiir anderweitige Zwecke erfolgt nur dann,
wenn Sie als Nutzer |hre ausdriickliche Einwilligung dazu erteilen. Von
uns wird weder die Benutzung der Website als Einwilligung angese-
hen, noch ist die Benutzung der safefood-online -Website von der Er-
teilung lhrer Einwilligung abhéngig.

3. Sie haben das Recht, Ihre Einwilligung zur Speicherung, Verarbeitung
und Nutzung lhrer Daten jederzeit mit Wirkung fiir die Zukunft zu wi-
derrufen. Die Widerrufserklarung kann schriftlich oder auf elektroni-
schem Wege erfolgen. Wollen Sie Ihre Einwilligung widerrufen, schi-
cken Sie bitte eine E-Mail an info@ safefood-online.de

4. Verantwortlichkeit fiir Inhalte
a. safefood-online ist fiir eigene Inhalte der Website nach allgemei-
nen Gesetzen verantwortlich.

Vertretungsberechtigter Geschaftsfiihrer:
Dr. Bernhard Miiller

Sitz der Gesellschaft: Schwetzingen
Registergericht: Amtsgericht Mannheim
Registernummer: HRB 710365

Umsatzsteuer-ldentifikationsnummer gemaR § 27a Um-
satzsteuergesetz: DE 274 106 454

Inhaltlich Verantwortlicher gemaR § 55 Abs. 2 RStV:
Dr. Bernhard Miiller

b. Fir fremde Inhalte, die in der Website zur Nutzung bereitgehalten
werden, ist safefood-online nur insoweit verantwortlich, als eine
Kenntnis von diesen Inhalten besteht und die technischen und zu-
mutbaren Mdglichkeiten besteht, die Nutzung zu verhindern.

c. Eine Haftung fiir fremde Inhalte, zu denen lediglich ein Zugang
von safefood-online vermittelt wird, ist ausgeschlossen. Eine au-
tomatische und kurzzeitige Vorhaltung fremder Inhalte aufgrund
Nutzerabfrage gilt als Zugangsvermittlung. Wir tibernehmen keine
Haftung oder Garantie, fiir den Inhalt von Internetseiten, auf die
unsere Website direkt oder indirekt verweist. Besucher folgen Ver-
bindungen zu anderen Websites und Homepages auf eigene Ge-
fahr und benutzen sie gemaR den jeweils geltenden Nutzungsbe-
dingungen der entsprechenden Websites.

d. Verpflichtungen zur Sperrung der Nutzung rechtswidriger Inhalte
nach den allgemeinen Gesetzen bleiben unberiihrt, wenn safe-
food-online unter Wahrung des Fernmeldegeheimnisses gemal
§88 TKG von diesen Inhalten Kenntnis erlangt und eine Sperrung
technisch maéglich und zumutbar ist.

5. Rechtliche Hinweise
Das Unternehmen safefood-online bemiiht sich, auf dieser Website
richtige und vollstéandige Informationen zur Verfiigung zu stellen. Sie
Uibernimmt jedoch keine Haftung oder Garantie fiir die Aktualitat, Rich-
tigkeit und Vollstandigkeit der bereitgestellten Informationen. Wir be-
halten uns das Recht vor, ohne vorherige Ankiindigung Anderungen
oder Erganzungen der bereitgestellten Informationen vorzunehmen.

6. Urheberrechte
Der Inhalt dieser Website ist urheberrechtlich geschiitzt. safefood-on-
line gewéhrt den Besucher jedoch das Recht, den auf dieser Website
bereitgestellten Text ganz oder ausschnittsweise zu speichern und zu
vervielfaltigen. Aus Griinden des Urheberrechts ist die Speicherung
und Vervielfaltigung von Bildmaterial oder Grafiken aus dieser Web-
site nicht gestattet.
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